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UNSER ANGEBOT

• Modernes Arbeitsumfeld mit Anwendungstechnikum, Schulungs- und Seminarbereich
• Unterstützung durch ein dynamisches und umsetzungsstarkes Team, 
• Sicherer Arbeitsplatz, kurze Entscheidungswege, umfangreiche Sozialleistungen
• Selbständiges Arbeiten
• Angenehmes und wertschätzendes Betriebsklima mit vielen Extras

• Gesetzlich verpflichtender Hinweis: Ihr Gehalt wird das jährliche KV-Mindestentgelt übersteigen und Ihre berufliche 
Qualifikation sowie Ihre Erfahrungen werden berücksichtigt!

Neugierig geworden? Wir freuen uns auf Ihre aussagekräftigen Bewerbungsunterlagen. Bitte senden Sie diese mit
Angabe des möglichen Eintrittstermins und Ihren Gehaltsvorstellungen an unsere kfm. Leitung, Fr. Mag. Renate Spanring.

ZALTECH ist ein global agierendes, mittelständisches Unternehmen mit einem Exportanteil von mehr als 99 %.
Unsere Produkte sind weltweit in über 40 Ländern der Erde vertreten. Wir produzieren Gewürzmischungen
und anwendungsspezifische Funktionsmischungen für traditionelle und moderne Technologien der
Lebensmittelveredelung. Zum weiteren Ausbau unserer erfolgreichen Firmenentwicklung wollen wir unser
Team mit motivierten Fachkräften verstärken und bieten daher folgende Aufgabe am Firmenstandort in
Moosdorf an:

IHR PROFIL

• Sie sind versiert, kreativ und ein umsetzungsstarker Teamplayer
• Erfahrener Fleischermeister/-techniker, Lebensmitteltechnologe oder abgeschlossenes Studium mit 

Schwerpunkt Lebensmittel- oder Biotechnologie 
• Begeisterung für moderne und traditionelle Technologien der Lebensmittelproduktion
• Sie sind eigeninitiativ und eine überzeugend auftretende Persönlichkeit
• Sie sind international orientiert und zeichnen sich als innovativer Denker aus und finden Lösungen für 

kundenspezifische Projekte

IHR JOB

• Entwicklung von Gewürzmischungen für unsere Kunden hinsichtlich Geschmack & Funktion

IHRE AUFGABE

• Mitarbeit bei kundenspezifischen und proaktiven Produktentwicklungen
• Weiterentwicklung unserer erstklassigen Produktpalette
• Planung, Durchführung und Auswertung von spezifischen Versuchen in unserem Technikum
• Testdurchführung und Bewertung neuer Rohstoffmuster (teils bei unseren Kunden Vorort)
• Sensorische Tests, Verkostungen und Bewertungen unserer neuen Entwicklungen
• Einhaltung und Abwicklung von sämtlichen versuchs- und projektbezogenen Dokumentationserfordernissen
• Dynamische Umsetzung kreativer Ideen

Zur besseren Lesbarkeit von Personenbezeichnungen & personenbezogenen Wörtern wird die männliche Form genutzt. Die Begriffe gelten für alle Geschlechter


